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LA UNIVERSIDAD MICHOACANA DE SAN NICOLAS DE HIDALGO A TRAVES DE LA
FACULTAD DE AGROBIOLOGIA PRESIDENTE JUAREZ, CON EL RECONOCIMIENTO DE
LA DIRECCION GENERAL DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA, ACUICOLA Y PESQUERA
DEL SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD, INOCUIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA

CONVOCAN AL

Curso de capacitacion de Profesionales y Terceros en Sistemas de
Reduccion de Riesgos de Contaminacion (SRRC) en la Produccion
Primaria de Vegetales, USANDO PLATAFORMA EN LINEA

8,9,10y 11 de diciembre del 2025.

1. Objetivos del curso:
Al finalizar la capacitacién, los asistentes seran capaces de:

1. Identificar los documentos normativos de SENASICA, los trdmites a realizar y las
responsabilidades que tienen los interesados en implementar y certificar/reconocer la
produccién, cosecha y empacado en campo de vegetales.

2. Implementar los requisitos de los SRRC para reducir los riesgos de contaminacion
biolégicos, quimicos y fisicos en la cadena de suministro de vegetales.

3. Documentar analisis de peligros, planes técnicos, procedimientos y registros relacionados
a la aplicacién de los SRRC.

4. Asesorar y capacitar a productores, como profesionales en SRRC

5. Realizar auditorias internas iniciales, para la evaluaciébn de la conformidad y de
mantenimiento

Dirigido a:

Profesionales de Licenciatura o Postgrado especificadas en el Anexo 2.

Sede: Via remota a traves de la plataforma Go To  Meeting
(https://www.gotomeeting.com/), una vez que el interesado en participar en el curso
reciba el correo de que ha sido aceptado para participar por parte de SENASICA, recibira

de parte de los organizadores, un enlace para conectarse en las fechas y horarios del
Curso.



https://www.gotomeeting.com/

2.- Informes del Curso:

e Nombre: Ing. Lourdes Macias Amaya/Gestoras de cursos
e E-mail: lourdescca07@gmail.com
e Tel: 452 524 9397 y 452 248 8017

2.1 Informes del envio de documentos: Comunicarse a la Direccion General de Inocuidad
Agroalimentaria, Acuicola y Pesquera del SENASICA con el siguiente contacto:

Nombre: MVZ Luis Trejo Zamudio

E-mail: luis.trejo.i@senasica.gob.mx

Teléfono: (55) 5905 1000, ext. 51518.

Requisitos y proceso de inscripcidén, con fines de capacitacion como Profesional
y Tercero en la produccién primaria de vegetales

Los interesados, deberan enviar su solicitud del curso (anexa a la presente convocatoria) al
correo: luis.trejo.i@senasica.gob.mx desde la publicacion de la presente convocatoria hasta la
fecha limite: 21 de noviembre del 2025, adjuntando los siguientes documentos (solo en formato
PDF, por separado y nombrados de acuerdo a la lista)

Requisitos con fines de capacitacion
1.- (SOL). - Solicitud de inscripcién individual (anexo 1). Llenada completa y
con letra legible.

2.- (CPR).-Copia simple de la cédula profesional (legible por ambos lados).-
Escaneados en el mismo archivo (Conforme al perfil del Anexo I1)

Una vez recibida la documentacion se le notificard por correo electronico al correo registrado en
su solicitud de inscripcién individual 5 dias habiles después de concluir la fecha limite de
recepcion de documentos, si cumple con los requisitos para asistir al curso con fines de
capacitacion.


mailto:lourdescca07@gmail.com
mailto:luis.trejo.i@senasica.gob.mx
mailto:luis.trejo.i@senasica.gob.mx

Procedimiento de autorizacion como Profesional y Tercero en Sistemas de
Reduccion de Riesgos de Contaminacion en la produccion primaria de vegetales

Para el caso de personas fisicas interesadas en obtener Autorizacibn como Profesional y Tercero
Autorizado en Sistemas de Reduccion de Riesgos de Contaminacién en la produccion primaria
de vegetales, se les comunica que deberan realizarlo conforme a la Convocatoria para obtener
la autorizacion como Profesional o Tercero en laProduccion Primaria de Vegetales vigente,
la cual estara disponible a través de la siguiente liga
https://www.gob.mx/senasica/documentos/convocatorias-generales-de-organos-de-

coadyuvancia

Aspirante que no cumpla con el perfil solicitado o que envie
documentacion incompleta, sin las especificaciones indicadas y fuera
de la fecha limite establecida en la presente convocatoria, no tendra
acceso al curso.


https://www.gob.mx/senasica/documentos/convocatorias-generales-de-organos-de-coadyuvancia
https://www.gob.mx/senasica/documentos/convocatorias-generales-de-organos-de-coadyuvancia

Anexo 1. Curso de capacitacion USANDO PLATAFORMA EN LINEA de
Profesionales y Terceros en Sistemas de Reduccién de Riesgos de Contaminacién

(SRRC) en la Produccién Primaria de Vegetales.

8,9,10y 11 de diciembre del 2025.

DATOS DEL PARTICIPANTE

Nombre y Apellidos:

Puesto que desempefia:

Profesion (titulado)

Ciudad:

Estado

Teléfono:

Correo
electronico

Figura Coadyuvante en la
que le interesaria
Autorizarse

Profesional Autorizado

Tercero Especialista
Autorizado

DATOS LABORALES (MARQUE CON UNA X))

Organismo Auxiliar:

Ejercicio Libre

Empresa
Privada

ATENTAMENTE

Nombre completo y Firma




Anexo 2.

Perfiles especificos

Personas Fisicas Materia Licenciaturas y Especialidades
L Ingenieria en Recursos . Ingenieria en Recursos . . . .
Ingenieria en Ingenieria en Licenciatura en Ingeniero Agronomo
. Naturales y . Naturales y ) .
Agronomia ) Agrotecnologia . Horticultura Ambiental en Desarrollo Rural
Agropecuarios Agropecuarios
Ingenieria en . Lo .. | Licenciatura en . .
L . . Ingenieria en Ingenieria en Produccién - . Ingeniero Agronomo
Ingenieria Agricola Agricultura Sustentable . . Produccién Agropecuaria L
) Agrobiologia Vegetal Parasit6logo
y Protegida Sustentable
oo Ingenieria en oo Lo . . L . .
Sistemas d Ingenieria en Desarrollo Ingenieria en Ingenieria en Alimentos y | Ingenieria en Innovacion Ingeniero Agrbnomo
Iste .a,s e Agroquimica . Fitosanidad Biotecnologia Agricola Sustentable Zootecnista
Reduccién de Agroambiental
. Riesgos de
Profesionales y S — - p - - - - P
Contaminacion | Ingenieria en Ingeniero Agronomo Ingeniero en L . Ingeniero Agronomo Ingeniero Agrbnomo
Terceros P o . Ingenieria en Horticultura - =
e enla Agroecologia Especialista en Suelos | Fruticultura Administrador en Produccion
Especialistas -
Produccion
Primaria de Ingenieria Ingeniero Agronomo Ingeniero Agrénomo Ingenieria en Industrias Ingenieria Empresarial Ingeniero Agrénomo
Vegetales 9 Especialista en Zonas 9 9 9 9 P 9 9

Agroindustrial

Tropicales

en Floricultura

Alimentarias

Agropecuario

Fitotecnista

Ingeniero Agrénomo

Licenciatura en

Ingenieria de Licenciatura en Ingeniero Agricola y - - - Ingeniero Agrénomo
; . ) Especialista en Administracion en L
Alimentos Agronomia Ambiental . B . . en Irrigacion
Parasitologia Agricola Agronegocios
. Licenciatura en . Ingenieria en Agronomia Ingenieria en
Ingenieria en Agronomia en Ingenieria en ara la Produccion Biologia Sistemas
Fitosanidad 9 Agricultura Sostenible P 9

Horticultura Protegida

Sustentable

Agroalimentarios

. . Ingenieria en
Ingeniero Agrénomo . . - - . . .
o Licenciatura en . . Ingenieria Agronomicay | Ingeniero Agronomo en Sistemas de
Especialista en Zonas ) . Entomologia Agricola . ) .
Agrobiotecnologia Zootecnia Horticultura Produccién
Templadas .
Agropecuaria
Ingenieria en
Licenciatura en Ciencias Agronémico ) . Ingenieria en Sistemas Agronomia para la
o Desarrollo Pecuario Agronegocios . -
Agroquimica Forestales Agricolas Produccién

Sustentable
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Perfiles especificos

Personas Fisicas

Materia

Licenciaturas y Especialidades

Profesionales y
Terceros
Especialistas

Sistemas de Reduccion

de Riesgos de
Contaminacion en la

Producciéon Primaria de

Vegetales

Forrajes

Botanica

Biotecnologia de Alimentos

Optimizacion de
Procesos Agricolas

Botanica Agronémica

Ingenieria Bioquimica

Micropropagacion de
Plantas

Quimica Agricola

Manejo Postcosecha

Modelos Hidropénicos

Quimica Biologica

Microbiologia de Alimentos

Cultivos basicos

Quimica en Alimentos

Anatomia Vegetal

Biologia Ambiental

Quimica Ambiental

Entomologia

Biologia Molecular

Biotecnologia

Estadistica Agronémica

Bioquimica

Biotecnologia vegetal

Pastizales

Bioquimica Agronémica

Biotecnologia Agricola




Perfiles especificos
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Personas Fisicas Materia Maestrias
Doctorados
. L Maestria en Ciencias en Maestria en Ciencias en . . L L
Maestria en Ciencias en - oo . Maestria en Ciencias en Doctorado en Ciencias Doctorado en Ciencias
A . . Agroecosistemas Ingenieria de Sistemas de - . R - i
Parasitologia Agricola X - Produccién Agricola Biol6gico Agropecuarias Agropecuarias
Tropicales Produccién
Maestria en Ciencias
Maestria en Fitosanidad - | Produccion Maestria en Ciencias en Doctorado en Ciencias . )
) p . . - . . . Doctorado en Fitosanidad
Fitopatologia Agroalimentaria en el Produccién Agropecuaria Agricolas en el Trépico
Trépico
. —— Maestria en Manejo . . . L
Maestria en Ciencias Sostenible de Maestria en Ciencias Doctorado en Ciencias en | Doctorado en Ciencias
Agronémicas . Agrarias Fruticultura Bioldgicas Agropecuarias
Agroecosistemas
Sistemas de

Profesionales y
Terceros
Especialistas

Reduccién de Riesgos

de Contaminacién en

la Produccién Primaria
de Vegetales

Maestria en Agricultura
Protegida

Maestria en Ciencias
Biol6gico Agropecuarias

Maestria en Agricultura
Orgénica Sustentable

Doctorado en
Sostenibilidad de los
Recursos Agropecuarios

Doctorado en Fitosanidad
- Fitopatologia

Maestria en Ciencias de
Innovacién en Produccion
Orgéanica en Ambientes
Aridos y Costeros

Maestria en Horticultura
Tropical

Maestria en Proteccion
Vegetal de Hortalizas

Doctorado en Ciencias en
Produccion
Agroalimentaria

Maestria en Ciencias
Hortofruticolas

Maestria en Fitosanidad
con orientacién en
Entomologia y Acarologia

Maestria en Ciencias
Agropecuarias y Gestion
Local

Doctorado en Ciencias en
Parasitologia Agricola

Maestria en Ciencias en
Horticultura

Maestria en Ciencias en
Fisiologia Vegetal

Maestria en
Sostenibilidad de los
Recursos Agropecuarios

Doctorado en Ciencias en
Produccién Agropecuaria

Maestria en Ciencias en
Fruticultura

Maestria en Ciencia 'y
Tecnologia
Agroalimentaria

Maestria en Ciencias y
Tecnologia Agricola y
Forestal Sustentable

Doctorado en Ciencias en
Agricultura Protegida

Maestria en Ciencias
Agropecuarias y
Desarrollo rural

Maestria en Ciencias
Agroalimentarias

Maestria en Ciencias en
Agroecologia y
Sustentabilidad

Doctorado en Ciencias
Agrarias




PROGRAMA DEL EVENTO
8,9,10y 11 de diciembre del 2025.

8 de diciembre del 2025 (lunes)
Nota: Horario establecido en base a Ciudad de México
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Hora

TemalActividad

Responsable/ Ponentes

08:30-09:00

Bienvenida, presentacién, encuadre, reglas del curso y evaluacion
diagnéstica en survey monkey

IBI Hugo Ramos Ramos

9:00-9:30

Tema 1:

Definiciones y contexto de los Sistemas de Reduccion de

Riesgos de Contaminacion

Definiciones: Produccion primaria, peligro, inocuidad de los
alimentos, salud publica, microorganismo, patdgeno, enfermedad,
ETA, brote, alerta de importacién, epidemiologia, riesgo

Contexto de la inocuidad alimentaria internacional

Principios generales de higiene de los alimentos del CODEX
Origen y alcance de los programas de inocuidad a nivel
internacional y en México: SENASICA y COFEPRIS

IBI Hugo Ramos Ramos

9:30-12:30

Tema 2:

Los Sistemas de Reduccion de Riesgos de Contaminacion.
Definiciones: Produccion primaria, vegetales, SRRC, BPA, BUMP
Marco juridico regulatorio de los SRRC en México
Los SRRC en la LFSV
¢ Cudl es la funcion de los profesionales y terceros autorizados en
SRRC?
¢, Cual es la funcién de los Agentes Técnicos?
¢,Cual es la funcién de los inspectores federales
¢Qué son las disposiciones legales aplicables en materia de
SRRC?
¢ De qué trata los lineamientos en SRRC?
¢ Cudles son las 6 modalidades de certificacion o reconocimiento
del AT1 y sus caracteristicas?
¢ Cudles son los mddulos del anexo técnico 1, aplicables a las 6
modalidades?

¢ Qué mddulos del AT 1, debemos implementar los profesionales
en cada modalidad ?
¢Qué modulos del AT1, debemos auditar los P-SRRC y TEA-
SRRC, en cada modalidad?
¢ Cudles mddulos del anexo técnico 1, requieren analisis de
peligros (AP), planes técnicos (PT), procedimientos (P) y registros
(R)?
¢ Cudles son los 6 principios técnicos en el AT 1 qué debemos
aplicar al implementar y auditar los SRRC?

[IA. Citlalli Aleman Lazaro
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e ;Cuales son las 4 etapas de implementacion de los SRRC en la
produccion primaria de vegetales?
El AT2 para Areas y el agente técnico

o EI AT 3y las responsabilidades administrativas y técnicas de los
P-SRRC y los TEA-SRRC

o EL AT 4 Para la certificacion o reconocimiento
El AT 5 para notificaciones de contaminacion

e Actualizacion de asuntos importantes para P-SRRC y TEA-SRRC
a través de circulares
Manuales de apoyo en la implementacion de los SRRC.

e Protocolos y planes especificos: Cebolla, papaya, aguacate
Tablero de SRRC: ;Cuales son los resultados de implementacion
y certificacion en México?

e Sede actual del SENASICA

12:30-12:45 Intermedio
Tema 3: Peligros de contaminacion en la cadena de suministro de
vegetales II: Peligros fisicos y quimicos.
o Peligros fisicos: Impacto en la salud publica y control.
e Limites Maximos de Residuos (LMR’s) y Limites Maximos (ML).
e Residuos de Plaguicidas intencionalmente afiadidos, efectos a la
12:45-13:45 salud, Impactos ambientales, areas de mejora, residuos, IBI Hugo Ramos Ramos
metabolitos, productos de reaccion y transformacion.
e Uso apropiado de plaguicidas para evitar residuos ilegales en el
cultivo, NOM-082-SAG-FITO/SSA1-2017, enlaces de consulta de
LMR’s.
e Contaminantes ambientales: Metales pesados y micotoxinas.
13:45-14:45 Intermedio para comida.
Tema 4: Peligros de contaminacion en la cadena de suministro de
vegetales I: Peligros biolégicos.
o Introduccién a las ETA's, los patégenos microbianos y los
indicadores microbiolégicos
e Bacterias patdgenas y ETA's:
o Listeria monocytogenes
14:45-15:45 o Salmonella spp IIA. Citlalli Aleman Lazaro
o E. coli patogénica
o Parasitos patogenos y ETA's:
o Introduccién a los parasitos alimentarios
o Virus patégenos y ETA’s:
o Virus de humanos y animales en alimentos: Tipos,
fuentes, transmision y brotes
15:45-16:00 Intermedio
16:00-16:30 Tema 5: Anexo técnico 1: Requisitos generales IBI Hugo Ramos Ramos

1. Registro de la Unidad.
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Definiciones: Registro, Persona fisica o moral debidamente
acreditada.

Requisitos y ejemplos sobre uso de manual de usuario para el
registro.

16:30-16:45

Evaluacion formativa # 1 y cierre del dia 1

IIA. Citlalli Aleméan Lazaro

9 de diciembre del 2025 (martes)
Nota: Horario establecido en base a Ciudad de México

Hora

Temal/Actividad

Responsable/ Ponentes

8:30-9:30

Tema 6: Anexo técnico 1: Requisitos generales
2. Infraestructura Productiva.

Definiciones: Infraestructura.

Requisitos y ejemplos de infraestructura fisica, documental y humana.
Guia de Apoyo para Analisis de Peligros y Planes Técnicos

;,Como documentar los mddulos aplicables a cada modalidad de
certificacion o reconocimiento en SRRC?

Ing. Agr. J. Antonio
Villagomez Villareal

9:30-10:15

Tema 7: Anexo técnico 1: Requisitos generales
3. Higiene

Definiciones: Higiene, limpieza, desinfeccion.

NOM-251-SSA1-2009 Practicas de higiene.

Requisitos y ejemplos de higiene de instalaciones, higiene y seguridad
personal, higiene de herramientas y equipos de trabajo y de la unidad.
Comparacion de caracteristicas de desinfectantes.

Demostracion de preparacion, calculo de concentraciones y monitoreo
de soluciones desinfectantes usando equipo de monitoreo y de
contaminacion cruzada usando Glue Germ

[IA. Citlalli Aleman Lazaro

10:15-10:30

Intermedio

10:30-11:00

Tema 8: Anexo técnico 1: Requisitos generales
4. Manejo de fauna doméstica, silvestre y nociva en UP y establecimiento
postcosecha.

Definiciones: Plaga, zoonosis.

Principales caracteristicas de las plagas urbanas: aves, roedores,
insectos rastreros y las zoonosis.

Requisitos y ejemplos para UP y establecimiento postcosecha.
Implementacién eficaz y no eficaz de manejo de fauna en UP y
establecimiento postcosecha.

Ing. Agr. J. Antonio
Villagomez Villareal

11:00-11:30

Tema 9: Anexo técnico 1: Requisitos generales
5. Capacitacion y desarrollo de habilidades.

Definiciones: Capacitacion, competencia.
Principios de capacitacion a adultos.
Requisitos y ejemplos.

[IA. Citlalli Aleman Lazaro

10
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Tema 10: Anexo técnico 2: Requisitos generales
6. Auditoria Interna.
o  Objetivo de auditoria interna inicial.

Ing. Agr. J. Antonio

11:30-12:00 e Procedimiento documentado. Villagomez Villareal
o Coadyuvante encargado de realizar auditoria interna inicial.
o Antigiiedad minima de documentacioén.
Tema 11: Anexo técnico 1: Requisitos generales
7. Validacion de Procedimientos.
e Manuel técnico de muestreo de productos agricolas y fuentes de agua
para la deteccion de organismos patégenos
19:00-12:45 . L\j/leagllgl utiecci:g;cso de muestreo de vegetales para deteccion de residuos IA. Citlalli Aleman Lézaro
o Alcance de la validacién
e Requisitos de validacion
e Ejemplos de resultados de la validacion
e Impacto negativo de la falsificacion de informes de prueba
Tema 12: Anexo técnico 1: Requisitos generales
8. Trazabilidad.
e (Guia para la implementacién de un sistema de trazabilidad de
vegetales para consumo fresco 2021
. . o Definiciones y conceptos clave de la trazabilidad T _
12:45-13:15 e Requisitos de trazabilidad hacia a atras, interna y hacia adelante, lIA. Citialli Aleman Lazaro
ejercicio de retiro y ejemplos.
e Ejemplo de trazabilidad
e Iniciativa de trazabilidad de producto.
Capacitacion en temas de trazabilidad
13:15-14:15 | Comida
Tema 13: Anexo técnico 1: Requisitos generales
9. Historial de la unidad de produccion.
o Definiciones: Quimicos orgénicos persistentes, bioacumulacion,
14:15-14:40 biomagnificacion, solarizacion. Ing. Agr. J. Antonio
o NOM-147-SEMARNAT/SSA1-2004  Criterios para  determinar Villagomez Villareal
remediacion de suelos contaminados y LMP de metales tdxicos en
suelos de uso agricola.
o Requisitos y ejemplos.
Tema 14: Anexo técnico 1: Requisitos generales
10. Uso y manejo del agua.
e ;Como se puede contaminar el agua superficial y subterranea?
e Secuencia de aplicacion de la NOM-127-SSA1-2021 para los SRRC
14:40-15:25 o Definiciones: Agua para uso y consumo humano, caracteristicas | IlA. Citlalli Aleman Lazaro
bacteriolégicas, quimicas, fisicas y organolépticas del agua, limite
permisible.
o Requisitos para el uso y manejo del agua
o Ejemplos de resultados de andlisis de agua
15:25-15:40 | Intermedio

11
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Tema 15

: Anexo técnico 1: Requisitos generales

11. Fertilizacion.

Definiciones: Nutriente vegetal, fertilizante y fertilizacion.
Limites de metales téxicos en nutrientes vegetales para el registro

Ing. Agr. J. Antonio

(Rl sanitario de la COFEPRIS y NOM-003-STPS-1999. Villagomez Villareal
e Requisitos para la seleccion, almacenamiento, uso de fertilizantes
inorganicos y organicos.
o Composteo
16:20-16:45 | Evaluacion formativa # 2 y cierre del dia 2 IA. Citlalli Aleman Lazaro

10 de diciembre del 2025 (miercoles)
Nota: Horario establecido en base a Ciudad de México

Hora

Tema/Actividad

Responsable/ Ponentes

8:30-9:15

Tema
plagu
[ ]
[ ]

16 Introduccion al Manejo Integrado de Plagas (MIP) y el uso de
icidas

¢ Qué es el MIP?

Implementacién del MIP

Identificacion de plaga/dafios, enfermedades y malezas de su

cultivo

Plan de MIP

Aplicar prevencion

Aplicar vigilancia

Aplicar intervencion

Mejorar el MIP

Seguir recomendaciones antirresistencia de etiqueta u otras

fuentes, si se usan plaguicidas

Uso de plaguicidas en el marco del MIP

[IA. Citlalli Aleman Lazaro

9:15-10:45

Tema

17: Anexo técnico 1: Requisitos generales

12. Buen Uso y Manejo de Plaguicidas en la Produccion Primaria de
Vegetales.

Definiciones: Plaguicida, plaguicida de uso agricola, sustancias
quimicas peligrosas, hojas de datos de seguridad, etiqueta,
personal ocupacionalmente expuesto, equipo de proteccion
personal, tiempo de reentrada, intervalo de seguridad

Normas oficiales mexicanas relacionadas con los plaguicidas
Bases de Datos para consulta de plaguicidas

Vias de entrada de plaguicidas al cuerpo

¢ Cudl es la clasificacion toxicoldgica de los plaguicidas en la NOM
232-SSA1-2009?

Requisitos de la nueva NOM-003-STPS-2023, Actividades
agricolas-Condiciones de seguridad y salud en el trabajo

Ing. Agr. Silvia Karina
Gutierrez Ledn

12
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o Etiquetado de plaguicidas
e Usode EPP
e Requisitos del BUMP
¢ BUMP: Mantenimiento y calibracién del equipo de aspersion
o BUMP: Medidas de seguridad para trabajadores
e BUMP: Manejo de envases vacios
e Vigilancia a la salud del personal ocupacionalmente expuesto
(POE)
e  Prueba de colinesterasa
10:45-11:00 Intermedio
Tema 18: Anexo técnico 1: Requisitos generales
13. Buenas Practicas de Cosecha.
11:00-11:30 o Definiciones. [1A. Citlalli Aleman Lazaro
o Requisitos antes y durante la cosecha.
o Implementacion eficaz y no eficaz de BPC.
Tema 19: Anexo técnico 1: Requisitos generales.
14. Empacado.
e ;Cuales modulos del anexo técnico 1, aplican al empaque de
, , vegetales en campo? Ing. Agr. Silvia Karina
Lzl o Definiciones. Gutierrez Ledn
e Requisitos para el empaque de vegetales en campo
o Elagua de uso postcosecha y el tratamiento con desinfectantes
o \Variables clave de la calidad del agua
Tema 20: Anexo técnico 1: Requisitos generales
{2:45-12:30 | 1>-Transporte. - lIA. Citlalli Alemén Lazaro
o Definiciones: Transporte sanitario.
o Requisitos para el transporte de vegetales.
Tema 21: Anexo técnico 2 Requisitos generales para la aplicacion de
SRRC o BUMP bajo la modalidad de areas
o Definiciones
19:30-13:30 ¢ Integracion de las areas Ing. Agr. Silvia Karina
' ' e Requisitos para la certificacion Gutierrez Ledn
o Elagente técnico
o Certificacion o reconocimiento del area
e Suspensién de la certificacién o reconocimiento del area
13:30-14:30 Intermedio para comida
Tema 22: ANEXO TECNICO 4. PROCEDIMIENTO DE ATENCION PARA
LA CERTIFICACION O RECONOCIMIENTO EN MATERIA DE
SISTEMAS DE REDUCCION DE RIESGOS DE CONTAMINACION
(SRRC), incluye
14:30-15:45 e 23.1 Diagrama del proceso de certificacion en SRRC IIA. Citlalli Aleman Lazaro
e 23.2Linea del tiempo
o 23.3 Registro de implementacidn.
e 23.4 Solicitud de autorizacion y Evaluacién de la conformidad.
e 23.5 La Solicitud de Certificacion.
15:45-16:00 Intermedio
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23 Principales inconsistencias encontradas por SENASICA, en la

Ing. Agr. Silvia Karina

16:00-16:20 revision de documentos enviados por los interesados, incluyendo los Gutierrez Ledn
elaborados por P-SRRC y TEA-SRRC y recomendaciones
16:20-16:45 Evaluacién formativa del dia 3 y conclusiones del dia 3 IA. Citlalli Alemén Lézaro

11 de diciembre del 2025 (jueves)
Nota: Horario establecido en base a Ciudad de México

Hora Tema/Actividad Responsable/ Ponentes
8:30-9:15 Tema 25: Talleres de los SRRC Ing. Agr. Silvia Karina
T 25.1 Taller 1: Llenado de formatos de Auditoria Interna Inicial Gutierrez Ledn
Tema 25: Talleres de los SRRC
9:15-10:00 25.2 Taller 2: Llenado de F 1 Solicitud de autorizacién para Evaluacion | IA. Citlalli Aleman Lazaro
de la Conformidad
10:00 -10:15 Intermedio
Tema 25: Talleres de los SRRC Ina. Aar. Silvia Karina
10:15-11:00 25.3 Taller 3 Llenado de F 3 Solicitud de certificacion o 9. Agr. .
o Gutierrez Ledn
reconocimiento
Tema 25: Talleres de los SRRC
11:00-12:30 25.4 Taller 4: Elaboracion documentos de médulos aplicables de [1A. Citlalli Aleman Lazaro
SRRC: Analisis de peligros, plan técnico, procedimiento y registro (s)
12:30-13:00 26 Llenado de informes mensuales de P-SRRC y TEA-SRRC Ing. Agr -Silvia Karlna
Gutierrez Ledn
13:00-14:00 Intermedio para comida
27 Procedimiento para la Autorizacion de Profesionales y Terceros en SENASICA, $ubq,|re00|on
) ) . . i . de Autorizacion y
14:00-15:30 materia de SRRC y seguimiento de tramites posteriores al curso, con i -
Aprobacion de Organos de
SENASICA. _
Coadyuvancia.
15:30-15:45 Intermedio
[A. Citlalli Aleman Lazaro /
15:45-16:00 Plenaria sobre los talleres Ing. Agr. Silvia Karina
Gutierrez Ledn
16:00-16:30 Evaluacion formativa del dia 4 y conclusiones del dia 4 lIA. Citlalli Aleman Lazaro
Avisos importantes:
o Envid de evidencias de los talleres del curso .
16:00-16:45 Envio de las constancias del curso Gestoras del curso e

Pasos con SENASICA posteriores al curso
Evaluacion del curso por los asistentes
Cierre del curso

instructoras/res
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